
Chariot à 8 niveaux horizontaux pour le stockage des casiers à vaisselle. Construction
soudée en acier inoxydable. Montants tubes carrés 25 × 25 mm. Glissières soudées en
continu à l’argon. 4 roues pivotantes Ø 125 mm, dont 2 à frein, à chape polyamide.
Pare-chocs annulaires. Espace entre niveaux : 189 mm.

Chariot pour stockage des casiers sur la tranche : construction soudée en acier 
inoxydable. Structure tube 25 × 25 mm. 3 niveaux espacés de 535 mm, comportant 
une barre d’arrêt en partie arrière. 4 roues pivotantes Ø 125 mm à chape polyamide 
dont 2 à frein. Pare-chocs annulaires. Capacité : 8 casiers 500 × 500 mm par niveau, 
soit un total de 24 casiers.

804 193
804 196

 CHARIOTS POUR CASIERS À VAISSELLE

Désignation Dim. L × P × h
hors-tout (mm) 

630 × 630 × 1785

Référence

Chariot à 8 niveaux horizontaux

Chariot pour stockage des casiers sur la 
tranche
Housse avec fermeture à glissières 
pour chariot 8 niveaux 585 × 600 × 1620

1000 × 500 × 1785

804 193

804 196

221 231

804 212

Construction en acier inoxydable. Montants tubes carrés 25 × 25 mm. Glissières
soudées avec butées d’arrêt en extrémité. Barre de fermeture pour une utilisation
intensive : transport en véhicules, chargement, déchargement, passage de portes tout
en étant lourdement chargé. Roues Ø 125 mm à chape inox non débordantes pour
minimiser l’encombrement. Dimensions hors-tout : L. 384 × P. 583 mm, hauteur 1485
mm. Espace entre glissières : 81 mm.

CHARIOT LOGISTIQUE

Désignation Référence

Chariot logistique GN 1/1 à 15 niveaux 804 212

DIVERS CHARIOTS

BAC À FARINE
Acier inoxydable. 4 roues pivotantes Ø 100 mm à chape acier électrozingué.

Bac à farine 120 l + couvercle inox

Bac à farine 120 l avec séparation 
+ couvercle inox

605 × 395 × 725

605 × 395 × 725

907 005

806 150

Désignation Dim. L × l × H
hors-tout (mm) Référence

907 005



CUVIER GN

CHARIOTS BAIN-MARIE
Construction en acier inoxydable pour bacs GN 1/1 profondeur 200 mm (en supplément).
Cuves indépendantes régulées par thermostats séparés avec voyants lumineux. Chauffage
par résistances blindées. Butoirs de protection et étagère basse.
Vidange par vanne 1/4 tour. 4 roues pivotantes Ø 125 mm à chape polyamide dont 2 à frein.
Tension 230V 50 Hz.

CHARIOT POUR PETIT DÉJEUNER

Construction soudée en acier inoxydable. Capacité : 2 bacs GN 1/1 ou un bac GN 2/1,
profondeur 200 mm (bacs non fournis). 4 roues pivotantes Ø 125 mm, à chape
polyamide, dont 2 à frein.

Chariot avec tablette supérieure et galerie anti-chute. 2 × 7 niveaux GN 1/1 entrée
325 mm. Dosseret de poussage. 4 roues pivotantes à chape polyamide dont 2 à
frein. Pare-chocs annulaires.

Désignation

Désignation

Désignation

Dim. L × l × h hors-
tout (mm)

Dim. L × P × H
hors-tout (mm)

Dim. L × l × h
hors-tout (mm)

Référence

Référence

Référence

Chariot bain-marie 2 bacs

Chariot bain-marie 3 bacs

Chariot pour petit déjeuner

Cuvier GN encastrable 740 × 625 × 850

Supplément pour 4 roues à chape inox - Réf : 702180

850 × 640 × 1020

806 071

812 321

812 322

800 066

806 071

800 066

812 321

900 × 650 × 900 

1300 × 650 × 900

CHARIOTS PORTE-USTENSILES
Arbre à crochets : construction en acier inoxydable. 4 roues pivotantes Ø 100
mm à chape acier électrozingué. 12 tiges porte-ustensiles.
Chariot porte-accessoires : construction en acier inoxydable. 

       4 roues pivotantes Ø 100 mm à chape acier électrozingué. 
       1 bac GN 1/1, profondeur 40 mm amovible, 
       3 barres porte-ustensiles dont 1 à crochets.

Chariot du chef : construction en acier inoxydable. 
       4 roues pivotantes Ø 125 mm à chape polyamide, axe et billes inox. 
       Cadre à glissières 7 niveaux GN 2/1, 1 plaque polyéthylène, 
       1 support pour 6 bacs en copolyester GN 1/6 profondeur 100 mm fournis, 
       1 boîte à couteaux latérale, 1 tringle porte-accessoires.

Arbre à crochets

Chariot porte-accessoires

Chariot du chef

660 × 640 × 1755

560 × 365 × 1600

590 × 690 × 1750

906 440

801 310

801 331

Désignation Dim. L × l × H
hors-tout (mm) Référence

906 440

801 331

801 310



Désignation

Désignation

Désignation

Dim. L × l × h hors-
tout (mm)

1330 × 640 × 920

Dim.L × l × h
hors-tout(mm)

770 × 700 × 775

850 × 600 × 850

850 × 600 × 850

720 × 410 × 750

Dim. L × l × h
hors-tout (mm)

1070 × 670 × 850

Référence

Référence

Référence

Chariot polyvalent

Chariot à desservir

Chariot tranche-pain

Chariot pour sachets sous-vide

Chariot de dessouvidage

Chariot à épices

800 061

801 341

906 521

906 520

906 446

801 625

   

   

   

   

Plateaux lisses robustes. 100 kg par plateau. Chariot avec 2 plateaux 1000 × 600 mm. 
4 roues pivotantes Ø 125 mm dont 2 à frein.

 Poignée horizontale. Charge maxi : 

Chariot tranche-pain : acier inoxydable. 4 roues pivotantes Ø 125 mm, à chape polyamide, dont 2 à frein. Emplacement 
coupe-pain en partie supérieure. Largeur 350 mm, 2 bacs copolyester GN 2/1, profondeur 200 mm sur glissières fournis.
Chariot pour sachets sous-vide : acier inoxydable. 4 roues pivotantes Ø 125 mm, à chape polyamide, dont 2 à frein. 
Support amovible pour sacs poubelle 50 litres. 
Plaque polyéthylène, tôle perforée. Bac GN 1/1 en polypropylène sur glissières.
Chariot de dessouvidage : acier inoxydable. 4 roues pivotantes Ø 125 mm, à chape polyamide. 
Tôle perforée. Bac en polyéthylène sur glissières.
Chariot à épices : acier inoxydable. 4 roues pivotantes Ø 125 mm, à chape polyamide dont 2 à frein. 
Fourni avec 8 bacs copolyester GN 1/6 profondeur 100 mm + couvercle.

Chariot fourni avec 3 bacs à couverts inox GN 1/3, profondeur 100 mm, trou-vide
déchets avec collerette. 4 roues pivotantes à chape polyamide dont 2 à frein. Pare-
chocs annulaires.

Supplément pour chariot à desservir et chariot polyvalent avec roues à chape inox
(préfixe 83 au lieu de 80) 

CHARIOTS DE CUISINE

800 061

CHARIOT POLYVALENT

CHARIOT À DESSERVIR

Option

801 625

801 341 906 521 906 520 906 446



CHARIOTS À DENTS

CORNIÈRES D’ANGLE

CHARIOTS LABORATOIRES

CHARIOTS À PLATE-FORME

Acier inoxydable, 40 × 40 mm, épaisseur 10/10  de mm, bords pincés.

Supplément pour chariot équipé de 4 roulettes Ø 160 mm à chape inox 702 201 
Supplément pour chariot équipé de 4 roulettes Ø 200 mm à chape inox 702 203

Construction en tube inox 35 × 35 mm. Panier porte-barquettes inox crochetable.
4 roues pivotantes Ø 125 mm à chape acier électrozingué dont 2 à frein.

Construction en aluminium. Charge maxi : 600 kg. 4 roues : 2 fixes, 2 pivotantes, à
chape acier électrozingué Ø 160 mm (chariot petit modèle), Ø 200 mm (chariot grand
modèle).

Plate-forme 1000 × 600 mm. 4 roues pivotantes Ø 160 mm en nylon avec chape acier
électrozingué et bandage en caoutchouc gris. Charge maxi : 350 kg.

Supplément pour chariot à plate-forme équipé de 4 roulettes Ø 160 mm à chape inox
(préfixe 81 au lieu de 80) 

Cornière d’angle

Cornière d’angle

Cornière d’angle

Chariot à dents petit modèle

Chariot à dents grand modèle

Porte-barquettes simple,
panier 1220 × 400 × 500 mm

Porte-barquettes double, 
paniers 1220 × 400 × 500 mm

ème

1500

2000

2500

1310 × 500 × 750

1310 × 500 × 1110

1150 × 750 × 1800

1800 × 750 × 1800

Supplément pour pare-chocs caoutchouc sur 3 côtés - Réf. 702211

Chariot plate-forme aluminium à claires voies 

Chariot plate-forme aluminium à dessus plein       1250 × 600 × 1000

1250 × 600 × 1000

Chariot plate-forme inox àclaires voies

Chariot plate-forme inox à dessus plein

1200 × 600 × 1000

1200 × 600 × 1000

801 271

801 276

803 392

803 393

803 394

802 010

802 020

802 160

802 162

802 165

802 166

Désignation

Désignation

Désignation

Désignation

Dim.L × l × h
hors-tout (mm)

Dim.L × l × h
hors-tout (mm)

Longueurs (mm)

Dim.L × l × h
hors- tout (mm)

Référence

Référence

Référence

Référence

   
   

802 160

802 010

801 271

802 162
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